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Seniorendomizil

Speiseplan Haus Adrian
10.02. - 16.02.2025

Menuplan
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Friihstiick | Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Friihstiicksbuffet Fruhstucksbuffet
dazu gekochtes Ei
Petersilienrahmsuppe . - Champignoncremesu . Frischkasecremesupp
Suppe Klare Gemusesuppe | Zucchinicremesuppe Brotsuppe ope Linsensuppe o
. Schlemmerfilet . :
Hackbraten mit Schaschlik Topf mit Hahnchenbrust an Rinderlebergeschnetz Bordelaiser an . : : Tafelspltz mit
. . Rahmsofe, mit . . . ) Pichelsteiner Eintopf Meerrettichsolle
Menu 1 Rahmblumenkohl und | buntem Gemise und i’ eltes mit Balsamicojus| Weillweinsolde, dazu .
Lauchgemuse und ) ) . mit Bauernbrot Salzkartoffeln und
Salzkartoffeln Kartoffelwedges . und Puree Tomatenreis und ein
Rostitalern . Rote Beetesalat
Beilagensalat
Kartoffelgratin mit Ravioli gefullt mit Reisnudeln mit Gemuse , :
. ) . : . . . Quarkkeulchen mit Bulgurpfanne mit
, Zucchinischeiben, Gorgonzola an Cremiger Milchreis Gegrilltem Gemuse | Schupfnudelpfanne ) . : B}
Menu 2 : . : . .. Glasierten Birnen und |frischem Gemuse und
Thymiansol3e und Tomatensugo dazu | mit heilRen Kirschen und Fetakase an Krautersolde, dazu B
. : : . : . Sahne Fetakase
Beilagensalat ein Beilagensalat uberbacken ein Beilagensalat
Mandarine , , . . 3 . .
Dessert Erdbeerpudding Zitronenquark Granatapfeljoghurt Birnenkompott Gotterspeise Zitrone | Cheesecake Joguhrt
Mascarpone Creme
Senfgurke Kartoffelsalgt mit Kalbsleberwurst Briekase Bockwurst mit Senf Hering in
Abendessen Mayonnaise Abendbuffet TomatensolRe
Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet Abendbuffet
Abendbuffet Abendbuffet

Anderungen vorbehalten

Reservierung und Bestellung mindestens einen Tag zu vor bis 18Uhr unter 09445 7527-1350

Guten Appetit!




